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DOMAINE DES ENCHANTELIRS

Ventoux

Réve de Rubis
Rouge 2003

* Auceeur de la Provence, niche entre les Dentelles de
Montmirail et le Mont Ventoux, ce domaine de 3 hectares
concrétise la rencontre entre Mme Desbois propriétaire
de la Tonnellerie Remond et de Bertrand Seube, (Enolo-
gue. 2009 est la premigre vendange. Premigre année en
culture Biologique, dans le respect de I'environnement.

= Prix € 18,00 - 50% Syrah, 50% Grenache Noir -
Elevé 12 a 14 mais en fats de |a tonnellerie Remond
(chene frangais) - A déguster dés maintenant. 10
15 ans de garde. Carafer dans ses jeunes années.
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SYRAH ET GRENACHE

= Joli corsage teinté d'un rubis brillant aux minces
nuances violines. Sensationnel par son bouquet racé
qui distille de copieux parfums de petits fruits (griotte,
cassis), de cuir chauffé, de fleurs des champs (pi-
voine, coquelicot), d'eucalyptus et de doux boisé en
rétro-olfaction. En bouche, il poursuit sa démons-
tration avec sa matiére ample et soyeuse, ses tanins
fondus et ses saveurs gorgée de kirsch, de poivre gris,
de réglisse vanillée et de boisé. Une petite merveille
a ouvrir avec des magrets ratis aux figues fraiches.

® |PT: 77 - 5438 mg/| de polyphénols totaux.
= 36 kcal par verre de 10 cl.
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